
Les témoins de chaleur résiduelle vous informent des zones encore 
chaudes.
Pour que la cuisson au gaz soit plus rassurante, nous avons rajouté deux 
fonctions importantes. Les voyants vous indiquent si un brûleur est allumé ou 
éteint. Et les indicateurs de chaleur résiduelle vous permettent de voir quels 
supports de casseroles sont encore chauds après l'utilisation.

Contrôlez votre cuisson grâce au minuteur
Le minuteur vous permet d'obtenir la meilleure cuisson. Peu importe ce que 
vous cuisinez avec votre plaque, un simple œuf à la coque à un délicieux 
risotto crémeux, vous pouvez définir des temps de cuisson précis pour des 
recettes parfaites. 

Une cuisson fiable avec StepPower
Gérez la flamme de votre table de cuisson au gaz avec 
précision grâce à nos commandes StepPower. 
Sélectionnez un niveau de chaleur de 1 à 9, ce qui 
vous permet de régler facilement la bonne puissance 
dans un seul geste précis.

Hob2Hood®, pour plus de praticité
La fonction Hob2Hood® active automatiquement la 
hotte lorsque 
vous allumez la table de cuisson. Cette technologie 
permet également d'adapter les fonctions, telles que la 
vitesse d'aspiration, à la puissance de vos préparations 
culinaires, sans qu'aucune intervention manuelle ne 
soit requise

FlameLight, la LED lumineuse pour une sélection 
facile de la flamme
Les LED FlameLight indiquent clairement les niveaux 
de puissance de la flamme de 1 à 9, afin que vous 
puissiez contrôler en toute confiance son intensité 
chaque fois que vous cuisinez. Les LED lumineuses 
vous permettent également de savoir quand un brûleur 
est allumé ou éteint.

Des LED lumineuses et précises pour une meilleure visibilité lorsque 
vous cuisinez

Les LED de la table à cuisson FlameLight vous informent quand un brûleur est 
allumé ou éteint. Ils vous permettent aussi de choisir en toute confiance entre 
les 9 niveaux de puissance de flamme, pour choisir l’intensité de la souhaitée.

Bénéfices et Caractéristiques

• Plaque de cuisson Gaz Série 800 
• Dessus verre
• 4 foyers
• Connection H²H: table pouvant piloter certaines hottes
• Bandeau de commandes Frontal
• Commandes par manettes
• Indicateur de mise en marche par LED
• Allumage électronique intégré aux manettes
• Sécurité gaz par thermocouple
• Grille(s) fonte
• Flammes verticales
• Signal sonore
• Foyer AVG Gaz ultra-rapide, Flamme verticale : 3800W/124mm
• Foyer ARG  Gaz semi-rapide, Flamme verticale : 1900W/78mm
• Foyer AVD Gaz auxiliaire, Flamme verticale : 1000W/63mm 
• Foyer ARD Gaz semi-rapide, Flamme verticale : 1900W/78mm
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Nombre de zones de cuisson 4
Nombre de zones de cuisson gaz 4
Table Gaz
Efficacité énergétique selon le brûleur 
à  gaz (EE brûleur gaz) : en % *

Avant gauche 59
Arrière gauche 60.2
Arrière droite 60.1
Niveaux de puissance 9
Efficacité énergétique de la plaque de 
cuisson (EE plaque gaz) en %* 59.8

Couleur Noir
Dimensions LxP (mm) 590x520
Dimensions d'encastrement HxLxP 
(mm): 40x560x480

Type de grille(s) 4 grilles, en fonte
Câble d'alimentation fourni 1,1m
Puissance gaz totale (W) 8500
Volts 220-240
Injecteurs gaz de ville: livrés montés
Gaz butane/propane: oui, livrée avec injecteurs
Poids brut/net (kg) 14.6 / 13.7
Dimensions emballées HxLxP (mm) 155x719x626
Pays de fabrication Italie
PNC 949 640 935

Code EAN 7332543821907
* Conformément au règlement EU 66/2014

Spécifications techniques
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